
Cascina Mucci di Bion Alexander - Loc. Mucci 2 - It 12050 Roddino

Daten

 

Cascina Mucci di Bion Alexander - Loc. Mucci 2 - IT 12050 Roddino (CN)
Tel 0039 0173 79 40 89   Fax 0039 79 40 89   Mobile 0039 335 809 89 21

e-mail   info@cascinamucci.it                    www. cascinamucci.it 

 

Wein: Langhe DOC Rosso
Traubensorten: Nebbiolo 70%, Barbera 30%
Produktionsgebiet:  Roddino, Località Mucci
Rebberge (Pflanzjahr): Nebbiolo:  Bricco, Tavilli (2007)
 Barbera: Trivè (2000), Barata (2002)
   Manno (2007)
Rebschnitt: Guyot
Bodenbeschaffenheit: kalkhaltig, sandiger und lehmiger Boden

Ernte: Barbera in der Periode von 18.10.13 - 02.11.13
 Nebbiolo in der Periode von 10.10.13 - 15.10.13 
Ertrag: 540 g/qm

Einmaischen: quetschen und entrappen 
Mazeration: 14 Tage mit Übergiessen und Délestage
Malolaktische Gärung: im Stahltank
Ausbau: 10-18 Monate in französischen Barriques, neu und  
 im zweiten Durchgang   
 
Gesamtsäure: 6.62 g/l
Restzucker: <1.0 g/l
Trockenextrakt: 26.2 g/l 
Alkohol effektiv: 14.20% vol
Abfüllung: 02.10.2015
Produktion: 1648 Flaschen à 0.75 l
 

langhe rosso 2013

CASCINA MUCCI
BION ALEXANDER, INEICHEN CARLOTTA

Loc. Mucci 2  -  Roddino  -  Italia
www.cascinamucci.it          info@cascinamucci.it       

Vitigni: Nebbiolo, Barbera 
Decantazione: consigliata in caraffa
Abbinamenti: carni rosse, arrosti, piatti importanti
Temperatura di servizio: 17 - 19 ºC (estate-inverno)
Bottiglie prodotte: 1648 da 75 cl 
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Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

75 cl e 14,5% volL LR13-0215prodotto in Italia

  langhe
Denominazione di origine controllata

rosso
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